MENU SEMANAL RESTAURANTE
“LA HACIENDA”

-.ENTRANTES.-

ENSALADILLA RUSA “LA HACIENDA”
ENSALADA MIXTA
PANACHE DE VERDURAS FRESCAS
ALCACHOFAS FRESCAS CON JAMON
TALLARINES CON SALSA GORGONZOLA( pasta fresca)
ARROZ NEGRO CON TXIPIRONES Y ALI-OLI
HONGOS A LA PLANCHA CON YEMA
HUEVO A BAJA TEMPERATURA CON CREMA DE PATATA

-.SEGUNDOS.-

LOMO DE ATUN ROJO A LA PARRILA
TXIPIRONES A LA PARRILLA CREMA DE PIQUILLOS Y PATATA HORNEADA
BACALAO AJOARRIERO CON HUEVO DE CORRAL Y LANGOSTINOS

RABO DE TORO ESTILO TRADICIONAL

SOLOMILLO IBERICO A LA BRASA CON PATATAS Y PIQUILLOS

AVE DE CORRAL A LA BRASA MACERADO AL CILANTRO
ENTRECOTE DE VACA ,PIMIENTOS PIQUILLO Y PATATAS FRITAS
SOLOMILLO DE VACA A LA BRASA CON PATATAS Y PIQUILLOS (Suplemento 7€)
TXULETA A LA PARRILLA(Suplemento 9€)

-.POSTRES.-

TORRIJA DE BRIOCHE CARAMELIZADA
ARROZ CON LECHE
CUAJADA CASERA DE LA ULTZAMA
SORBETE DE MANDARINA,LIMON O MOJITO
FLAN CASERO
PANTXINETA CASERA
PRECIO:25€ IVA INCLUIDO




